Salumi Bergamaschi, Formaggella e Formaggio di Monte
Casoncelli alla Bergamasca

Coniglio alla Bergamasca della Tradizione con Polenta del Mulino
di Cerete

Dolce

Acqua e vino della casa

Caffe

Tagliere di selvaggina

Foiade al ragu di Capriolo

Bocconcini di cervo ai mirtilli con Polenta del Mulino di Cerete
Dolce

Acqua e vino della casa

Caffe

Selezione di Salumi Bergamaschi Ca Del Botto serviti con
giardiniera di verdure

Risotto Porcini e Mirtilli

Brasato al Valcalepio con Polenta del Mulino di Cerete
Dolce

Acqua e vino della casa

Caffe



= Foiade ai Porcini
= Risotto Strachitunt e timo
=  Stinco al forno con Polenta del Mulino di Cerete

* Dolce
= Acqua e vino della casa
= Caffe

» Selezione di Salumi Bergamaschi Ca Del Botto serviti con
giardiniera di verdure
» Pizzoccheri del Termen oppure Risotto con Vino Rosso, Salsiccia

e Taleggio
* Dolce
* Acqua e vino della casa
= Caffe

» Selezione di Formaggi Tipici Bergamaschi con Mostarda
artigianale di Stagione
» Arrosto di Vitello con Funghi Porcini e Polenta del Mulino di

Cerete
* Dolce
* Acqua e vino della casa
= Caffe

APERITIVVO con spritz, prosecco e stuzzichini: aggiunta (al costo del menu)
di € 10.00

Aggiunta di formaggi misti con mostarda artigianale e frutta fresca:

€ 10.00 (da aggiungere al costo del menu)

per intolleranze o allergie ci saranno proposte mirate alle esigenze del
cliente da concordare prima.



1. Pasta al pomodoro, cotoletta o wurstel con patatine fritte, acqua e
crostatina della Baita
€ 15.00

2. Cotoletta o wurstel con patatine fritte, acqua e crostatina della Baita

€ 13.00
Possibilita di aggiungere al costo del menu la salita (nella
stagione invernale) a disposizione della Baita Termen (nella

stagione esitva).

Fino a 100 persone: 10€ cadauno

Oltre le 100 persone: 5€ cadauno

(Richiesta minima per apertura seggiovia: 500€)



